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Renforcez la sécurité de votre chaîne d’approvisionnement alimentaire avec notre formation  
sur la «Food Fraud», conçue pour équiper les professionnels avec les outils et  
connaissances nécessaires pour anticiper et combattre la fraude alimentaire

Food Fraud

acheteurs, 
qualiticiens, 
dirigeants, 

responsable 
qualité, respon-

sable QHSE, 
responsable 
production

PUBLIC CONCERNÉ
• Évaluer les risques en matière de fraude

• Comprendre les enjeux liés à la fraude et à l’adultération

• �Être en mesure d’identifier les indicateurs de fraudes et les produits à risque par une 
veille étendue

• �Vous défendre contre les dangers liés à la fraude potentielle sur vos matières premières 
et matériaux d’emballage

• Élaborer un plan de maîtrise et d’atténuation efficaceAG
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Durée : ½ journée
Prérequis : Aucun

DESCRIPTION DE LA FORMATION

Cette formation vous permettra d’évaluer les risques spécifiques à votre entreprise, de comprendre les 
enjeux cruciaux de la fraude et de l’adultération, et de développer des stratégies robustes pour protéger 
vos produits. À travers des analyses de risques détaillées, des études de cas réels et la mise en œuvre de 
systèmes de veille efficaces, vous serez prêt à identifier les indicateurs de fraude et à élaborer un plan de 
maîtrise pour défendre vos matières premières et matériaux d’emballage contre les dangers de la fraude 
alimentaire, tout en respectant les exigences des standards GFSI tels que IFS, BRC, et FSSC.

LES OBJECTIFS DE LA FORMATION

1. Comment identifier la fraude dans l’industrie alimentaire ?

2. �Analyse des risques de fraude dans les matières premières et les matériaux 
d’emballage

3. �Les sources d’information utiles pour améliorer son système de veille en matière 
de fraude

4. �Exemples de situations de crise dans l’industrie alimentaire : tirez les leçons de 
l’expérience

5. �Présentation et comparaison des exigences des standards GFSI :  
IFS, BRC et FSSC

6. �Diagnostic de vos outils et méthodologie de veille, mise en place d’une procédure 
d’évaluation de la vulnérabilité en matière de fraude

AU PROGRAMME

POUR ALLER PLUS LOIN

Audit de votre système

PLUS D’INFORMATIONS

www.qualityfirst.fr


