Food Defense

Protégez votre entreprise et votre chaine d'approvisionnement des menaces internes
et externes avec notre formation ciblée sur la «Food Defense »

P> DESCRIPTION DE LA FORMATION @ @

Concue spécifiguement pour les professionnels de I'industrie alimentaire, cette formation vise a vous fournir
une compréhension approfondie des exigences des référentiels en matiére de Food Defense, vous dotant
des compétences pourinterpréter et appliquer ces exigences de maniére efficace dans divers contextes. En
maitrisant les outils d'identification des risques liés au bioterrorisme, au sabotage et au vandalisme, vous
serez en mesure de développement et de mettre en ceuvre un plan de maitrise pragmatique et robuste pour
assurer la sécurité des aliments. A travers des sessions sur les bonnes pratiques de slreté, les méthodes
d'évaluation des risques, et la gestion des systemes de gestion de la slreté des aliments, vous repartirez
équipé pour renforcer la défense de votre entreprise contre les actes malveillants.
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A ﬁ n p>A LES OBJECTIFS DE LA FORMATION
o PUBLIC CONCERNE
; acheteurs - Identifier les attentes des référentiels en matiere de maitrise de la Food défense
w qualiticiens, « Interpréter correctement ces exigences selon les situations
% dirigeants, res- - Maitriser les outils nécessaires pour identifier les risques liés au bioterrorisme,
< ponsable qualite, sabotage et vandalisme au sein de votre entreprise et de votre chaine alimentaire
= responsable - Acquérir les compétences pour mettre en place un plan de maitrise efficace
O QHSE, respon- et pragmatique
<C sable production

% p>A AU PROGRAMME

PRESENTIEL

Q

Durée: »: journée
Prérequis : Aucun

« La « Défense alimentaire »

- Les bonnes pratiques de sOreté

- Les méthodes d'évaluation des risques d'actes malveillants

+ Le management du systeme de gestion de la sGreté des aliments

PO PLUS D'INFORMATIONS P> POUR ALLER PLUS LOIN
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